
KODU DERSİN ADI

AITB 191 Atatürk İlk. ve İnk. Tarihi-1

FIZ 119 Fizik-1 13-15 A-6 10-12 A-6

KIM 117 Genel Kimya-1 

GDM 101 Gıda Mühendisliğine Giriş

YDB 115 İngilizce-1

MAT 117 Matematik-1 10-12 D-305 10-12 D-305

ENF 101 Temel Bilgi Teknol. Kullanımı 

GDM 103 Genel Biyoloji

TDB 101 Türk Dili-1

8-10 LAB

10-12 O-556

MAT 203 Diferansiyel Denklemler 15-17 D-306 10-12 D-306

KIM 203 Organik Kimya

KIM 205 Biyokimya 

GDM 201 İstatistik

GDM 203 Kütle ve Enerji Denklikleri

GDM 207 İş Sağlığı ve Güvenliği

GDM 205 Mühendislik Termodinamiği 9-12 O-562

GDM 301 Gıda Müh. Temel İşlemleri-1 13-16 O-562

8-10 LAB

10-12 O-538

13-15 O-546

15-17 LAB

GDMSEC 309 Gıda Katkı Mad. ve Toksik.

GDMSEC 313 Gıda Biyoteknolojisi 8-10 O-548

GDMSEC 317 Laboratuvar Temel İşlemleri

GDMSEC 323 Serin İklim Tahılları

8-10 LAB

10-12 O-548

13-15 O-546

15-17 LAB

8-10 LAB

10-12 O-534

GDM 409 Beslenme İlkeleri

GDM 407 Soğuk Tekniği 10-12 O-562

GDMSEC 409 Gıda Hijyeni ve Sanitasyonu

GDMSEC 411 Metot Validasyonu

GDMSEC 413 Gıda Ambalajlama

GDMSEC 427 Kromatografik Yönt. ve Uyg. 13-15 O-554

GDMSEC 417 Hazır Yemek Teknolojisi

GDMSEC 419 Fırıncılık ve Tahıl Ürünleri

GDMSEC 429 Proje Hazır.  Ve Değerlendir.

GDMSEC 423 Sıcak İklim Tahılları

TEZ 400 Bitirme Çalışması 8-10 O-548
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Koordinatör: Arş. Gör. Arda AKDOĞAN (Dahili:1861)    LAB: Laboratuvar     DBS: Ders bilgi sistemi      O: Dersin sorumlu öğretim üyesinin

Prof.Dr. Sevim Beyza Öztürk SARIKAYA

Bölüm Başkanı

GDM 401 Süt Bilimi ve Teknolojisi

GDM 403 Tahıl Teknolojisi

GDM 405 Yağ Teknolojisi

oda numarası

GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ 2022-2023 YILI GÜZ YARIYILI                               

1. ÖĞRETİM DERS PROGRAMI

PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA
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KIM 201 Analitik Kimya

GDM 303 Gıda Mikrobiyolojisi-1

GDM 305 Gıda Analiz Teknikleri-1


