GIDA MUHENDISLiGi BOLUMU 2022-2023 YILI GUZ YARIYILI

1. OGRETIM DERS PROGRAMI

KODU DERSIN ADI PAZARTESI SALI CARSAMBA PERSEMBE CUMA
AITB 191 Atatiirk {1k. ve Ink. Tarihi-1
FIZ 119 Fizik-1 13-15 A-6 10-12 A-6
KIM 117 Genel Kimya-1
& |GDM 101 Gida Miihendisligine Giris
Z P
& YDB 115 Ingilizce-1
—  [MAT 117 Matematik-1 10-12 | D-305 || 10-12 | D-305
ENF 101 Temel Bilgi Teknol. Kullanimi
GDM 103 Genel Biyoloji
TDB 101 Tiirk Dili-1
P, 8-10 LAB
KIM 201 Analitik Kimya
10-12 | 0-556
MAT 203 Diferansiyel Denklemler 15-17 | D-306 10-12 | D-306
= [KIM 203 Organik Kimya
Z X X
g KIM 205 Biyokimya
N ]1GDM 201 Istatistik
GDM 203 Kiitle ve Enerji Denklikleri
GDM 207 Is Saglig1 ve Giivenligi
GDM 205 Miihendislik Termodinamigi 9-12 | 0-562
GDM 301 Gida Miih. Temel islemleri-1 13-16 | 0-562
. . - 8-10 LAB
GDM 303 Gida Mikrobiyolojisi-1
10-12 | 0-538
9 . . . 13-15 | 0-546
= |GDM 305 Gida Analiz Teknikleri-1
Z 15-17 LAB
*s  IGDMSEC309 |Gida Katki Mad. ve Toksik.
GDMSEC 313 |Gida Biyoteknolojisi 8-10 | 0-548
GDMSEC 317 |Laboratuvar Temel islemleri
GDMSEC 323 |Serin iklim Tahillar1
e Tyili - 8-10 LAB
GDM 401 Siit Bilimi ve Teknolojisi
10-12 | 0-548
- - 13-15 | 0-546
GDM 405 Yag Teknolojisi
15-17 LAB
- 8-10 LAB
GDM 403 Tahil Teknolojisi
10-12 | 0-534
GDM 409 Beslenme ilkeleri
w |GDM 407 Soguk Teknigi 10-12 | 0-562
E GDMSEC 409 |Gida Hijyeni ve Sanitasyonu
¥  ]GDMSEC 411 [Metot Validasyonu
GDMSEC 413 |Gida Ambalajlama
GDMSEC 427 [Kromatografik Yont. ve Uyg. 13-15 | 0-554
GDMSEC 417 |JHazir Yemek Teknolojisi
GDMSEC 419 [Firincilik ve Tahil Uriinleri
GDMSEC 429 |Proje Hazir. Ve Degerlendir.
GDMSEC 423  |Sicak Iklim Tahillart
TEZ 400 Bitirme Caligmasi 8-10 0-548
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